
 

 

 

 

 

 

 

報道関係資料                                     （配布先） 農政記者クラブ／東商記者クラブ 

     2023年 1月 17日 

日清オイリオグループ株式会社 

 

 

 

 

 

 

日清オイリオグループ株式会社（社長：久野 貴久）は、「日清オイリオグループビジョン 2030」の実現に向けた最初

の 4年間の中期経営計画「Ｖａｌｕｅ Ｕｐ ＋」で、「もっとお客さまの近くで、多様な価値を創造し続ける企業グループ」へ

の変革を掲げています。 

その達成に向けて、基幹事業に位置づけている油脂事業では食用油の栄養機能や新しいおいしさ・使い方を訴求す

ることで、家庭用食用油市場のさらなる拡大をめざしています。 

食用油がポジティブに受け止められるようになり、オイルをそのままかけて料理を楽しむ食習慣が広がるなど、食用

油の「おいしさ」や「健康」に対するお客様の期待が一層の高まりを見せる中、これらのニーズにお応えする商品ライン

アップを拡充するほか、使い勝手を高める商品の開発などを通じて、さらなるお客様満足度の向上を図ります。 

※容器包装資材不良により一部商品の発売を延期しました。発売日は各商品の記載箇所を参照下さい。（3月 15日

修正） 

 

＊＊＊食用油のおいしさと健康を、もっと身近に取り入れていただくために＊＊＊ 

 

１．お客さまのニーズにお応えして、クッキングオイル（※）の魅力をさらに高めていきます。 
※いろいろな調理に広くお使いいただける普段使いの食用油 

 

１）「少量使い」という新たな価値をお届けします。 
 

① 「日清キャノーラ油ハーフユース」 ラインアップ拡充 

食用油を大切に使いたいというお客さまニーズにお応えして、「少量使い」という新たな価値をお届けする「日清キャ

ノーラ油ハーフユース」シリーズのラインアップを拡充します。 
 

【シリーズの特長】 

○いつもの 1/2の量で調理ができ、食用油を大切に使えます。 

○キャノーラ油ベースで、油っこくない仕上がり。しかもコレステロール０ゼロ。 
 

【ラインアップ】 

■いつもの調理に！  

「日清キャノーラ油ハーフユース 600ｇPET」 新発売 （商品画像：左） 
 

＜商品特長＞ 

・炒めものから揚げ物・揚げ焼きなど、いつもの 1/2の量で調理ができる 

クッキングオイルです。 

・使う油が少ないから廃油を削減でき、調理時間も短縮できて、環境にやさしい。 

 

■特に調理頻度の多い炒めものに！ 

 「日清キャノーラ油ハーフユース炒め専用 350ｇPET」 リニューアル （商品画像：右） 
※昨年発売の「日清キャノーラ油ハーフユース 350ｇPET」のパッケージをリニューアル。 

 

＜商品特長＞ 

・ご家庭でもっとも調理頻度の高い炒め調理に特化した、いつもの１/2の量で快適に 

調理ができるクッキングオイル。 

・調理中の油ハネや焦げつきを、さらに抑えて、炒めものをおいしく仕上げます。 

・ひと押し 3～5ｇと少量でも注ぎやすく、液ダレしにくい専用キャップを採用。 

 

 

ＮＥＷＳ ＲＥＬＥＡＳＥ 

家庭用食用油市場の継続的な拡大に向けて！ 

家庭用新商品・リニューアル商品のご案内 
～２０２３年３月１日（水）から全国で発売開始※～ 
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左から、200ｇPET、600ｇPET、900ｇPET 

 

 

 

 

２）おいしさと健康をもっと身近にお届けいたします。 
 

① 「日清MCTリセッタ 200ｇPET、600ｇPET、900ｇPET」 新発売 

特定保健用食品の健康オイルとしてご愛顧いただいているロングセラー商品のクッキングオイル「ヘルシーリセッタ」

を、「日清MCTリセッタ」に刷新します。お客さまの認知が高まってきたMCT（中鎖脂肪酸）を含んだ体脂肪対策のト

クホであることを分かりやすくお伝えし、食用油の健康性をもっと身近にお届けします。 

 

＜商品特長＞ 

・植物成分「中鎖脂肪酸」の働きで、「体に脂肪がつきにくい」 

特定保健用食品の健康オイル。 

・体脂肪が多めの方や肥満気味の方におすすめです。 

・なたね油がベース、料理をあっさり軽い風味に仕上げます。 

 
◆許可表示：この油は、中鎖脂肪酸を含み、体に脂肪がつきにくいのが 

特徴です。体脂肪が多めの方や肥満気味の方は、通常の油に替えて、 

この油をお使いいただくことをおすすめします。  

◆食生活は、主食、主菜、副菜を基本に、食事のバランスを。 

 

 

 

 

 

 

 

② 「日清ヘルシーオフ 1300ｇポリ」 新発売 

                お客さまのご要望にお応えし、揚げ物のカロリーが気になる方にご好評のクッキングオイル、 

「日清ヘルシーオフ」に、たっぷり使える大容量タイプを加え、ラインアップを拡充します。 

 

＜商品特長＞ 

・揚げ物のカロリーが気になる方に好適なクッキングオイル。 

・天ぷらなどの揚げ物の吸油量を最大 20％抑制し（※）、カラッとした揚げ物に仕上げます。 

・コレステロール０ゼロ。              ※当社従来品比 いもの天ぷらの場合 吸油量20％オフ 

 

 

２．オイルをそのままかけて、もっと料理を楽しんでいただくために。 
   

１）おいしさと健康をもっと身近にお届けします。 
 

① 「日清ＭＣＴオイルＨＣ 90ｇPET、200ｇPET」 新発売 

  ※200gPETは 3月 20日（月）から当社出荷開始予定。90gPETは当初予定通り 4月 3日（月）から発売開始。 

（3月 15日修正） 

容器を刷新し、使い勝手をさらに高めた機能性表示食品 

「日清ＭＣＴオイルＨＣ」を新発売いたします。 

毎日の生活に手軽にＭＣＴを取り入れていただくことで、 

理想のからだづくりをサポートします。 
 

＜商品特長＞ 

・「体脂肪やウエストサイズ※1を減らす※2」機能性表示食品。 
※1 ウエスト周囲径 ※2 BMIが高めの方 
・少量でも注ぎやすく、液だれしにくい新容器を採用。ワンプッシュで、 

2ｇ程度の量を注ぐことができます。 

・無味無臭のクリアなオイルなので料理や素材の風味を損ねません。 

いつもの料理や飲み物に手軽にかけてご使用ください。               左）90ｇPET、右）200ｇPET 

                                            
◆届出表示：本品には中鎖脂肪酸（オクタン酸、デカン酸）が含まれます。中鎖脂肪酸（オクタン酸、デカン酸）は BMI が高めの方の 

ウエスト周囲径の減少、体脂肪や内臓脂肪を減らすことが報告されています。ＢＭＩが高めでおなかの脂肪が気になる方に適した食 

品です。 ◆一日当たりの摂取目安量 2g  ◆届出番号：G144 ◆本品は、疾病の診断、治療、予防を目的としたものではありません。

また、特定保健用食品と異なり、消費者庁長官による個別審査を受けたものではありません。食生活は、主食、主菜、副菜を基本に、 

食事のバランスを。 
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② 「日清ＭＣＴマヨネーズソース 210ｇ」 新発売 

日清ＭＣＴオイルを使った、機能性表示食品のマヨネーズタイプ調味料を新発売します。 

毎日の生活に手軽にＭＣＴを取り入れていただくことで、理想のからだづくりをサポートします。 

 

＜商品特長＞ 

・「体脂肪やウエスト周囲径を減らす（※）」機能性表示食品。 
 ※ BMI が高めの方 

・卵を使わないマヨネーズタイプ調味料です。サラダなどにかけて、手軽においしく召し上がれま

す。 

・ターゲット層を意識したスタイリッシュなパッケージで新登場です。 

 
◆届出表示：本品には中鎖脂肪酸（オクタン酸、デカン酸）が含まれます。中鎖脂肪酸（オクタン酸、デカン酸） 

は BMI が高めの方のウエスト周囲径の減少、体脂肪や内臓脂肪を減らすことが報告されています。 

◆一日当たりの摂取目安量 15g（中鎖脂肪酸として 1.6g） ◆届出番号：H 464 ◆本品は、疾病の診断、 

治療、予防を目的としたものではありません。また、特定保健用食品と異なり、消費者庁長官による個別審査 

を受けたものではありません。食生活は、主食、主菜、副菜を基本に、食事のバランスを。 

 

 

③ 「日清ヘルシーごま香油セサミンプラス 130ｇ瓶」 新発売 

昨年春、コレステロール対策の機能性表示食品として発売した「日清ヘルシーごま香油セサミンプラス」 

シリーズ。新たに 130ｇをラインアップに加え、小容量ニーズにお応えします。 

 

＜商品特長＞ 

・「セサミン、セサモリンが LDLコレステロールを下げる」機能性表示食品。 

・おいしさへのこだわり 

旨みをじっくりと引き出した一番搾りの焙煎ごま油と、良質ななたね油を使っています。 

焙煎ごまの豊かな香りを楽しみながら、いつもよりヘルシーな食事をお楽しみいただけます。 

 

 
◆届出表示： 本品には、セサミン、セサモリンが含まれます。セサミン、セサモリンは、LDLコレステロールを下げる機能のあること 

が報告されています。LDLコレステロールが高めの方に適した食品です。 ◆一日当たりの摂取目安量：14g ◆届出番号：G168  

◆本品は、疾病の診断、治療、予防を目的としたものではありません。また、特定保健用食品と異なり、消費者庁長官による個別審査 

を受けたものではありません。食生活は、主食、主菜、副菜を基本に、食事のバランスを。 

 

 

２）食用油の新たなおいしさを楽しんでいただくために！ 「オイルで味つけ」をご提案します。 
 

当社では、食のマンネリ化の解消や、手軽に自分の好みに合わせた味つけにしたいといったお客様ニーズにお応え

し、「オイルで味つけをすると料理がおいしくなる」という新たな気づきを喚起する、「味つけオイル」の提案を進めていま

す。 

今春、既存の商品ブランド「日清やみつきオイル」、「ＢＯＳＣＯシーズニングオイル」のラインアップ拡充に加え、新たに

グループ企業「ピエトロ」との共同開発商品を展開することで、「味つけオイル」による食用油のおいしさ、使い方の提案

をさらに広げてまいります。 

 

①  「日清やみつきオイル カレーオイル 90ｇPET」 新発売 

※3月 20日（月）から当社出荷開始予定。（3月 15日修正） 

思わずやみつく風味が楽しめる「日清やみつきオイル」。炒めものや焼きものはもちろん、 

料理の味つけや、仕上げにかけたり、つけたりして、いつもの料理に調味料感覚でお使い 

いただけます。 

食べている途中で料理に追いがけして、味を変えて楽しむのにもおすすめです。 

この「日清やみつきオイル」シリーズに、新たに「衝撃の」カレーオイルを追加してラインアップを 

拡充します。  

 

＜商品特長＞ 

・炒め玉ねぎ薫るカレーの風味にスパイシーなクミンの風味をプラスした衝撃のオイルです。 

・いつもの料理に調味料感覚で使っていただくだけで、大人も子供も大好きな、あの、カレー風味に 

早変わりします。 

・ピラフ、うどんなどにあとがけしたり、お肉料理にお使いいただくことをおすすめします。 

画像ダウンロード 
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シリーズラインアップ

 

変更

 

ＮＥＷ 

 

 

【トピックス】お客さまの使い勝手を高めるため、シリーズ全品のリニューアルも実施 

使い方や商品特長をより分かりやすく伝えるパッケージへの変更（キャップ部分の記載）、おいしく使いきって頂くため 

の容量変更（100ｇ→90g）など、シリーズ全品をリニューアルします。 

※「カレーオイル」を除く容器変更（100g→90g）は 4月 3日（月）当社出荷予定分から開始。（3月 15日修正） 
 

（変更例）ごま油にんにく  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

② 「ＢＯＳＣＯシーズニングオイル レモン＆オリーブオイル、バジル＆オリーブオイル 90ｇPET」 新発売 

ＢＯＳＣＯエキストラバージンオリーブオイルと、オイルに溶け込む素材の香りが織りなす、本格的な風味の「ＢＯＳＣＯ

シーズニングオイル」（※）。料理の味つけに使えば、お店のような豊かな香りが楽しめます。 

手作り調理の機会が多く、料理への関心が高いお客様におすすめです。 

この「ＢＯＳＣＯシーズニングオイル」シリーズのうち 2アイテムを改良、おいしさを高めて新発売します。                           

※ＢＯＳＣＯエキストラバージンオリーブオイル 30％配合 

 

＜商品特長＞ 

■レモン＆オリーブオイル  （商品画像：左） 

・柑橘感を強め、レモンのキレのある風味を立たせました。 

・レモンの香りが料理を爽やかに仕上げます。お魚料理との相性が抜群です。 

・カルパッチョや白身魚のソテー、魚介のホイル焼きなどにおすすめです。 

 

■バジル＆オリーブオイル  （商品画像：右） 

・オリーブオイルの香りに加え、華やかなバジルの香りをより立たせました。 

・バジルの香りが料理を華やかに仕上げます。お肉料理との相性が抜群です。 

・肉野菜炒めやポークソテー、グリルチキンなどにおすすめです。            

 

 

 

③ 「ピエトロ CHEF’S ガーリックオイル 90ｇPET」 新発売 

より多くのお客さまに、オイルで味つけをすると料理がおいしくなることを実感いただくために、 

食卓で使いやすい「ピエトロ CHEF’S」ブランドのガーリックオイル 90gを発売し、 

味つけオイルのラインアップを拡充します。 

 

＜商品特長＞ 

・レストラン発祥の「ピエトロ」がシェフのレシピを再現して作ったガーリックオイルです。 

 にんにくの旨みに唐辛子を効かせました。 

・ご家庭の料理をレストラン仕様の深い味わいにランクアップできます。 

・ピザやパスタ、カルパッチョなどにおすすめです。      
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【商品基本情報】 
 

商  品  名 
日清キャノーラ油ハーフユース 

600ｇPET 

日清キャノーラ油ハーフユース 

炒め専用 350ｇPET 

内容量・容器 600ｇ・PET 350ｇ・PET 

賞 味 期 限 25カ月 19カ月 

価    格 オープン価格 

発  売  日 2023年 3月 1日（水） 

発 売 地 域 全国 

 

商  品  名 
日清MCTリセッタ 日清ヘルシーオフ 

1300ｇポリ 200ｇPET 600ｇPET 900ｇPET 

内容量・容器 200ｇ・PET 600ｇ・PET 900ｇ・PET 1300ｇ・ポリ 

賞 味 期 限 1年 1.5年 1.5年 25カ月 

価    格 オープン価格 

発  売  日 2023年 3月 1日（水） 

発 売 地 域 全国 

 

※日清MCTオイル HC 200ｇPETの発売日は 3月 1日（水）から 3月 20日（月）へ延期となりました。90gPETは当初 

予定通り 4月 3日（月）から発売開始です。（3月 15日修正） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

商  品  名 

日清やみつきオイル 

カレーオイル 

90ｇPET 

BOSCOシーズニングオイル ピエトロ CHEF‘S 

ガーリックオイル 

90ｇPET 

レモン＆オリーブオイル 

90ｇPET 

バジル＆オリーブオイル 

90ｇPET 

内容量・容器 90ｇ・PET 

賞 味 期 限 1年 

価    格 オープン価格 

発  売  日 2023年 3月 20日（月） 

当社出荷開始予定 

2023年 3月 1日（水） 

発 売 地 域 全国 

※日清やみつきオイル カレーオイル 90gPETの発売日は、3月 1日（水）から 3月 20日（月）へ延期となりました。 

（3月 15日修正） 

 

 

 

 

 

商  品  名 
日清MCTオイル HC 日清ＭＣＴマヨネーズソース 

210ｇ 90ｇPET 200ｇPET 

内容量・容器 90ｇ・PET 200ｇ・PET 210ｇ・ポリ 

賞 味 期 限 25カ月 9カ月 

価    格 オープン価格 
希望小売価格 389円（税込） 

※消費税率は 8％ 

発  売  日  2023年 4月 3日（月） 2023年 3月 20日（月） 

当社出荷開始予定 

2023年 3月 1日（水） 

発 売 地 域 全国 

商  品  名 
日清ヘルシーごま香油 

セサミンプラス 130ｇ瓶 

内容量・容器 130ｇ・瓶 

賞 味 期 限 1.5年 

価    格 オープン価格 

発  売  日 2023年 3月 1日（水） 

発 売 地 域 全国 

リリースに関するお問合せ先 日清オイリオグループ株式会社 コーポレートコミュニケーション部 広報課 

ＴＥＬ：03-3206-5109  〒104-8285 東京都中央区新川一丁目 23番 1号 

商品に関するお問合せ先  お客様相談窓口 フリーダイヤル 0120-016-024 


